


Col dei Franchi nasce dall'amore per lo stile italiano e il vino, con un obiettivo: la costante 
ricerca della massima qualità, partendo dall'uva fino alla bottiglia.

La nostra filosofia è la selezione delle migliori uve di Glera (per il Prosecco D.o.c. e D.o.c.g.) e di 
Pinot Noir (con Glera per il Prosecco D.o.c. Rosé) provenienti dai migliori vigneti dell'area del Pro-
secco, senza limitare la qualità ai vigneti di proprietà. È per questo che ci piace definirci "Caccia-
tori d'Uva", o “Grape Hunters”.



GRAPE

HUNTERS

L'idea di identificarci come "Cacciatori d'Uva" nasce dalla decisione di non acquistare nessun 
vigneto. Questo perché fin dall'inizio volevamo differenziarci dagli altri produttori e dai loro 
prodotti, creando vini per le persone che condividono questo stesso desiderio, di essere 
diversi dagli altri e di distinguersi dalla massa.

Il nostro approccio alla produzione inizia naturalmente dai vigneti, ma la differenza è che 
selezioniamo le uve che daranno vita ai nostri vini da molti vigneti diversi, in modo da poter 
scegliere solo quelle di migliore qualità. Le uve vengono quindi raccolte e la produzione viene 
seguita in ogni singolo passaggio dal nostro enologo, Enrico, e da Giacomo, uno dei proprietari 
dell'azienda.

La nostra idea è che solo dalla ricerca, dall'amore e dalla passione per le colline del Prosecco 
i nostri prodotti possono essere così speciali, proprio come la nostra bottiglia.



La zona di Conegliano - Valdobbiadene si trova in una zona collinare a 50 km da Venezia e 
a circa 100 km dalle Dolomiti. Qui l'arte della viticoltura ha radici antiche, la prima citazione 
scritta che lega il Prosecco a questa zona risale al 1772.

Dall'introduzione della denominazione d'origine controllata e garantita  (D.O.C.G.) nel 1969, 
l'area di produzione storica è rimasta limitata a 15 comuni.

Due di questi comuni danno il nome all'area D.O.C.G. : Conegliano e Valdobbiadene, il primo 
come capitale culturale, il secondo come cuore produttivo.

THE

TERROIR



Dalle colline dell'area di Conegliano - Valdobbiadene 
nasce il nostro Prosecco D.o.c. Extra Dry.

Riconoscibile per il suo profumo giovane e intenso,
ha un colore brillante e limpido. 
Un Prosecco perfetto sia come aperitivo che 
abbinato a piatti dal sapore delicato.

Premi e competizioni:

ï Primo premio "Etichetta d'Oro" al 
  Vinitaly Packaging Competition 2021

ï 84 punti a MUNDUS VINI 2022

ï Medaglia d'argento al CWSA Best Value 2022

ï Medaglia di bronzo con 86 punti a DECANTER 2022

ï Medaglia di bronzo con 88 punti a DECANTER 2023



CAJ VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G. 
BRUT MILLESIMATO è una pregiata selezione di uve 
Glera provenienti dalle bellissime colline di Valdobbia-
dene.

Questo Prosecco viene vinificato con 8 grammi di zuc-
chero per litro, il che lo classifica come Prosecco "Brut".
I Prosecchi Brut di solito hanno un profilo di gusto più 
secco, poiché il contenuto di zucchero è relativamente 
basso. Ne risulta un Prosecco croccante e rinfrescante, 
perfetto per le celebrazioni o come aperitivo.

Premi e Competizioni:

ï “The WineHunters Rosso” 
al Merano Wine Festival 2023



CAJ PROSECCO D.O.C. ROSE’ BRUT MILLESIMATO 
Un intrigante blend di uve Glera e Pinot Nero 
provenienti entrambe dalla zona collinare dell'area 
di Treviso.

CAJ Prosecco D.O.C. Rosé Brut Millesimato mette in 
mostra l'armonioso connubio delle uve Glera e Pinot Nero, 
offrendo un'esperienza deliziosa con i suoi delicati aromi 
e i suoi sapori vibranti. 
Questo Prosecco Rosé offre dolci profumi che evocano 
l'essenza dei fiori di glicine e dei frutti bianchi. 
Puoi aspettarti note sottili di piccoli frutti rossi, come ciliegia 
e ribes, che aggiungono un tocco di complessità al profilo 
di questo Prosecco.

Premi e Competizioni:

ï “The WineHunters Rosso” al Merano Wine Festival 2023



CAJ GRAND CUVÉE BRUT MILLESIMATO 
mixa eleganza ed essenzialità attraverso un blend 
di uve pregiate.

CAJ Grand Cuvée Brut Millesimato presenta note flore-
ali che contribuiscono alla sua complessità aromatica. 
Queste note floreali possono variare da delicati fiori a 
fragranze floreali più pronunciate, migliorando l'espe-
rienza sensoriale complessiva del vino.



Dalle rinomate colline intorno a Valdobbiadene 
nasce il nostro Prosecco DOCG, la massima 
espressione qualitativa per questo vino dal 
colore giallo paglierino brillante.
Un perlage ricco di delicati aromi e alcune note 
fruttate e floreali. Una bottiglia giovane, fresca e 
vivace, sia all'interno che all'esterno.

Premi e Competizioni:

ï Medaglia d'argento con 89 punti a MUNDUS VINI 2022

ï Medaglia d'oro a CWSA Best Value 2022

ï Medaglia di bronzo con 87 punti a DECANTER 2022

ï Medaglia d'argento con 90 punti a DECANTER 2023



Risultato di una sapiente vinificazione di uve 
Glera e Pinot Nero, nasce il Prosecco Rosé. 
Questa variante nasce dalla voglia dei consu-
matori di Prosecco di avere una bollicina rosa, 
con le signore in prima fila. 
Un vino fresco e vivace, morbido in bocca e 
con un delicato aroma.

Premi e Competizioni:

ï 85 Punti al MUNDUS VINI 2022

ï Doppia Medaglia d'Oro al CWSA Best Value 2022

ï Medaglia di Bronzo con 88 punti al DECANTER 2022

ï 83 Punti al DECANTER 2023



Tutto ciò che compone le bot-
tiglie è Made in Italy, dal vino 
alle scatole. 
La nostra bottiglia nasce dal 
nostro territorio, le linee delle 
mappe di contorno rappre-
sentano l'appartenenza alle 
nostre splendide colline di 
Valdobbiadene, patria del 
carattere e dello stile del 
nostro vino.

L'etichetta è realizzata in 
velluto, ciò accentua la 
lucentezza delle bottiglie e il 
logo OROCHIARO impresso.
Inoltre coinvolgono il senso 
tattile nell'esperienza 
COL dei FRANCHI.

Appositamente progettato 
e creato da noi per essere 
unico, proprio come ogni 
singolo cliente che sceglie il 
nostro Prosecco.
È esclusivamente progettato 
e prodotto solo per noi, 
quindi non troverai mai 
un'altra bottiglia come la 
nostra.
L'idea è di chiamarlo come 
qualcosa di speciale e pre-
zioso come l'oro.



Per CAJ abbiamo scelto una bottiglia 
nera lucida in contrasto con un'eti-
chetta di carta bianca opaca che 
presenta l'impronta della mappa del 
nostro territorio. 
La capsula è nera come le bottiglie 
per lasciare tutta l'attenzione sull'eti-
chetta. La semplicità e il minimalismo 
di queste bottiglie sono la chiave del 
loro elegante stile italiano.
La parola CAJ deriva dal dialetto 
veneto e significa il nodo che lega i 
rami delle viti alla struttura di ferro 
del vigneto. 

Recentemente abbiamo ampliato la 
famiglia CAJ, con tre nuovi prodotti, 
per soddisfare ogni palato ogni 
sogno e ogni desiderio dei nostri 
affezionati.



www.coldeifranchi.it

info@coldeifranchi.it

+39 340 914 1565


